
PARA COMPARTIR
Plato de Jamón de Bellota Ibérico  
(100 gr) con Picos de Jerez 19

Tabla de Queso Manchego Puro
Oveja con Regañás, Uvas
& Frutos Secos  13

Degustación de Ostras (6 unds)
con Copa de Cava Brut Incluida  25

Croquetas de Langostinos al 
Pil Pil (6 unds)  9

GOYO

ART 2023
X MARBELLA DESIGN

MENÚ X

ENTRANTES
Steak Tartar, Encurtidos, Mayonesa
de Kimchi, Germinados y Regaña XXL      15

Tataki de Atùn, Salmorejo Cordobés,
Huevo de Codorniz y Aceite Verde         15 

Pata de Pulpo a la Gallega, Puré de
Patata Ahumado & Aceite de Pimentón   12

Ensalada de Burrata con Tomate Huevo
Toro, Tomatitos Cherry & Pesto          10

Ensaladilla Rusa con Ventresca de Atún  10

Salpicón de Pulpo, Langostinos de 
la Bahia y Mejillones        12

IVA 10% INCLUIDO
PAN Y AOVE ROMERO VERDE

COSECHA TEMPRANA 2023 2€

HORARIO DE 13:00 A 16:00 HORAS

Se informa a los clientes con alergias o 
intolerancias alimentarias (Reg. 
1169/2011), que nuestros platos pueden 
contener o contienen algún tipo de 
alérgeno o trazas de otros alimentos. Por 
favor, alerte al personal de sala acerca de 
los requisitos especiales de su dieta”
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PRINCIPALES
Taco de Bacalao al Miso con Allioli
Negro y Verduritas al Wok     19

Lubina al Azafrán con Setas
Shimeji y Puré de Calabaza     19

Solomillo de Ternera Nacional,
Duxelle de Setas, Patatitas
Baby & Foie Gras     25

Jarete de Cerdo Ibérico en su Jugo
con Puré de Manzana     15

Carrillada a Baja Temperatura
con Salsa de Pedro Ximenez
y Verduritas de la Huerta     17

Gnocchi a los Cuatro Quesos    10

POSTRE
Crujiente de Chocolate  4

Tarta de Queso con
Galletas Lotuse   4

Esférico de Mango, Chocolate

Blanco y Maracuyá   4

Tartaleta de Frutos Rojos   4
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BEBIDAS X

Café con Leche    2

Café Solo    1,80

Café Americano    2

Copa de Vino Tinto Rioja    3,50

Copa de Vino Tinto Ribera del Duero   3,50

Copa de Vino Blanco Chardonnay   3,50

Copa de Vino Blanco Rueda    3,50

Caña de Cerveza    2,50

Tercio de Cerveza    3,50

Pinta de Cerveza   4

Refrescos    2

Copa de Cava Brut    3,50

Zumos Variados    2

Botellin de Agua con/sin gas    2

Tinto de Verano    3

Licores    5

Combinados    7

Combinado Premium    9,50
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SNACKS

IVA 10% INCLUIDO

Se informa a los clientes con alergias o 
intolerancias alimentarias (Reg. 
1169/2011), que nuestros platos pueden 
contener o contienen algún tipo de 
alérgeno o trazas de otros alimentos. Por 
favor, alerte al personal de sala acerca de 
los requisitos especiales de su dieta”

DULCE
Brownie Artesano    4

Brownie con Helado de Vainilla    6

Tarta de Queso con Galletas Lotuse    4

Tarta de Zanahoria    4

Tarta de Manzana    4

SALADO
Mini Sandwich de Salmón
Ahumado, Queso Crema,
Pepinillo & Alcaparras   3

Mini Sandwich de Atún con
Huevo Cocido, Lechuga
& Mayonesa   3

Mini Sandwich de Pollo,
Lechuga, Tomate & Mayonesa  3

HORARIO DE 16:00 A 20:00 HORAS

X


