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> Formato: Cocktall Aperitivos



Aperitivos Goy

C AT ER I N G
FRIOS

- Lata de Caviar de Ensaladilla Rusa de Pimientos Asados vy Ventresca de Atun
» Champinon Relleno de Duxelle de Hongos y Perfume de Aceite de Trufa

: Crujiente de Wonton con Atun Marinado, Guacamole de Jalapenos y Garrapinado
de Pipas.

» Bombon de Foie Gras con Gelatina de Manzana sobre Laminado de Financier de
Pistacho y un Toque de Amaretto.

CALIENTES

» Cremoso de Patata Trufado con Virutas de Jamon Ibéerico, Caviar de AOVE, Micro
Germinados.

 Langostino Rallado Rebozado en Panko y Salsa Jamaicana.

 Tabla de Surf Tarifena: Esmeralda de Merluza Crujiente con Arroz Verde y
Mayonesa de Kimchi.

Crogueta Cremosa de Jamon lberico con Emulsion de Tomate vy Viruta de Jamon
‘5 Jotas”.
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Menu N° 1 Precio por Persona. 99 € + LV.A

Entrante
Crema de Hongos de Campo con Duo de Setas Shimegi, Aceite de Trufa y Micro Brotes.

Principal
Taco de Bacalao al Miso con Allioli Negro v Verduritas al Wok,

Postre
Buffet de Postres Navideno Goyo.

Menu N° 2 Precio por Persona: 100 € + V. A

Entrante
Gnocchi de Patata con Bisque Crujiente de Carabinero y Caviar de AOVE.

Principal
Lomito de Lubina al Azafran con Pure de Calabaza, Tomate Confitado y Setas Shimegi al Romero..

Postre G
Buffet de Postres Navideno Goyo Oyo

C ATERING



Menu N° 3 Precio por Persona. 102 € + I V.A

Entrante

Tataki de Atun en Costra sobre Puré de Calabaza Thal, Duo de Sésamo & Algas Wakame,
Principal

Carrillada a Baja Temperatura con Verduritas de la Huerta y Salsa al Pedro Ximenez,

Postre

Buffet de Postres Navideno Goyo.

Menu N° 4 Precio por Persona. 103 € + 1V A

Entrante
Sopa de Marisco y Pescado de Roca con Pernod y Langostino de San Lucar de Barrameda,

Principal

Jarrete de Cerdo Ibérico con Jugo de Puré de Manzana, Zanahoria Baby & Crujiente de Yuca.

Postre

Buffet de Postres Navideno Goyo

Goyo

C ATERING



Menu N° 5 Precio por Persona. 125 € + L VA

Entrante

Ensalada e Bogavante con Tartar de Mango, Tomate Kumato, Guacamole, Micro Mezclum vy Vinagreta Agridulce.
Principal

Solomillo de Ternera Nacional con Patatitas Baby al Tomillo, Duxelle de Setas Variadas & Foie Gras.

Postre

Buffet de Postres Navideno Goyo

Bodega

Vino Blanco Orofiel Verdejo (D.O. Rueda)

Vino Rosado: Clavelina Syrah (D.O Condado de Huelva)
Vino Tinto Diego Rivera Roble (D.O. Ribera del Duero)
Cava Victoria de Ocor

Cerveza con/sin alcohol, Refrescos, Zumos Variados, Agua Mineral con & sin Gas.

Café Nespresso e Infusiones Goyo

Nota: Servicio de barra libre (1 hora): 10 € + 1 V.A CATERING
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L NUESTRA META ES HACER CADA

EVENTO UN MOMENTO UNICO 99


http://www.goyocatering.com

Goyo

ESTE SERVICIO DE CATERING INCLUYE

1.- Cocktall aperitivos, almuerzo o cena servida vy servicio de bodega (4 horas de duracion)

2.- Servicio de maitre y camareros/as (1 camarero cada 10 pax).

3.- Servicio de menaje, mesas, sillas, manteleria, cristaleria, vajilla, cuberteria, estacion de buffet y barra de bar
4.- Servicio, personal vy equipamiento de cocina

5.- Personal de montaje y desmontaje.

OBSERVACIONES
Los precios de estos menus son para un minimo de 50 pax. Para grupos inferiores se facilitara un presupuesto a medida. El
presupuesto podra verse modificado en funcion del lugar donde se celebre el evento.

CONTRATACION

La forma de pago es la siguiente:

2.000,00 € Para realizar la reserva de fecha con el catering.

30% Del presupuesto del catering, mas 10% de IVA, a la firma del contrato.

50% Del presupuesto del catering, mas 10% de IVA, 1 mes antes de la realizacion del servicio
20% Del presupuesto del catering, mas 10% de IVA, 15 dias antes de la realizacion del servicio.



Comencemos con su evento
(+34) 952 898 /14
[

wWWww.goyocatering.com
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